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Anne-Marie FLACK / Tél : 06.65.97.87.86 
Sandrine CARNIO / Tél : 06.68.86.08.43 

UE1 : PROCEDES EN VINIFICATION 107 h 

Gestion de la qualité du   raisin   et Itinéraires   techniques des process 
fermentaires 

 

Génie œnologique  

Microbiologie du vin/Génie microbiologique  

UE2 : PROCEDES EN MALTERIE/BRASSERIE 202 h 

Technologie brassicole   

Génie brassicole  

Génétique et biochimie brassicoles  

Hygiène et Sécurité  

Phytotechnie/botanique  

UE3 : ANALYSES SENSORIELLES 26 h 

UE4 : CO-PRODUITS ET VALORISATION 70h 

Spiritueux : procédés et suivi analytique   

Valorisation des sous et co-produits 
Développement durable en brasserie 

 

UE5 : Projet professionnel et stage 460h 

Volume horaire total (examens compris et hors stages) 405 h 
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