
Exprimez votre
passion pour 
l’univers captivant du vin ! 

offre 
de
stage

Candidatez : contact@vuesurvignes.fr

SANCERRE
SAISON 2024

Responsabilités :

Pour la saison touristique 2024 (de mai à octobre), nous
recherchons un(e) stagiaire passionné(e) par l'univers du vin et
désireux(se) de découvrir les aspects à la fois commerciaux et
touristiques de notre activité. 
Vous serez amené(e) à jouer un rôle clef dans l'accueil et les
conseils à notre clientèle locale et touristique, la gestion de la
boutique et la mise en place d'activités oenotouristiques.

VUE sur Vignes, la vinothèque écoresponsable au cœur de Sancerre offre
une expérience singulière alliant la découverte de vins exprimant la diversité
des appellations du Centre-Loire et le respect de l'environnement. 
Avec une sélection locale, en circuit court, de vins d'AOP, de terroirs et 
de cépages, accompagnée d'une atmosphère chaleureuse et conviviale, 
VUE sur Vignes invite à découvrir le savoir-faire des artisans vignerons et
créatrices de vins, tout en embrassant un engagement envers une viticulture
durable et la préservation de la nature. Par des dégustations thématiques et
des conseils avisés à la clientèle, nous partageons notre regard engagé vers
des pratiques plus écologiques, de la vigne jusqu'au verre de vin !

vous conseillerez la clientèle dans notre boutique, la guiderez dans leur
expérience client, du choix des vins à la dégustation.
vous participerez au quotidien de la gestion du commerce et à la mise
en valeur des produits sur lespace de vente.
vous asssisterez à l'organisation et à l'animation des dégustations
thématiques pour la clientèle (individuelle & groupes).
vous contribuerez à la promotion de nos activités œnotouristiques sur
les réseaux sociaux, site web et tout support de communication.
vous collaborerez avec la direction pour assurer la disponibilité des vins
et la qualité de l'expérience client.
vous participerez à la mise en place d'évènements spécifiques et de
manifestations locales en lien avec l'œnotourisme 
(partenariat avec les réceptifs sur la destination / Foire Aux Vins de
Sancerre - mai / programmation estivale du village / etc...).
vous animerez notre activité phare de la saison 2024 : le WINE GAMING, 
l'Escape Game œnoludique !

COMMERCE
& ŒNO
TOURISME
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Conditions :

COMMERCE
& ŒNO
TOURISME

Ce stage est rémunéré sous convention.
Période de stage de mai à octobre inclus (6 mois).
Flexibilité pour une période de stage inférieure à 6 mois.
Toutes les canditures seront étudiées (disponibilité de 2 mois et plus).
Vous bénéficierez d'une immersion complète dans l'univers du vin et du
tourisme œnologique.
Formation sur la gamme de vins à la vente et les activités oenotouristiques,
initiation à la dégustation et connaissance des vins.
2 jours de congés consécutifs - horaires flexibles selon vos besoins et ceux
de l'entreprise - sous réserve de la densité du programme en haute saison.
1 week-end de repos/mois garanti.

Les candidat(e)s intéressé(e)s sont invité(e)s à envoyer leur CV ainsi qu'une
lettre de motivation (veillez à l'orthographe), en indiquant dans l'objet du mail
"candidature stage saison 2024".
Stage à pourvoir dès maintenant. Les candidatures seront acceptées
jusqu'au 15 mai 2024.
Nous sommes impatients de vous accueillir au sein de notre équipe et de
partager avec vous notre passion pour les vins vertueux ainsi que de vous
faire découvrir le Grand Sancerrois lors d'une expérience assurément
mémorable sur notre remarquable territoire.

Profil recherché :
Étudiant(e) en tourisme, hôtellerie, œnologie ou tout domaine connexe.
Passionné(e) par le vin et le tourisme, avec une volonté de partager cette
passion avec les visiteurs.
Aptitude à communiquer avec enthousiasme et professionnalisme avec
les visiteurs.
Sens de l'organisation, des priorités et capacité à travailler de manière
autonome.
Maîtrise de l'anglais (impératif) ou plusieurs langues étrangères (un
atout).
Première expérience passée en lien avec le secteur du vin et les
techniques de dégustation (un avantage).
Permis B vivement recommandé (indispensable pour se déplacer
localement en autonomie).
Un réel intérêt pour l'écologie sera assurément très apprécié !


